ai‘ll,ecdl?esson CETTE SEMAINE DANS NOS ASSIETTES

SEMAINE 26

lundi 22 juin 2026 mardi 23 juin 2026 mercredi 24 juin 2026 jeudi 25 juin 2026 vendredi 26 juin 2026
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L'EQUIPE DE LA RESTAURATION CUISINE POUR VOS ENFANTS CHAQUE JOUR AVEC LA PLUS GRANDE ATTENTION i‘j

. RILLETTES DE THON ET SALADE VERTE HVE ET
Entrée SALADE COLESLAW SALADE DE PDT ET MIMOLETTE TOMATES MOZZARELLA
SARDINE EMMENTAL
AIGUILLETTES DE POULET EMINCE DE BGEUF AUX SALADE DE PATES BIO AU \- SAUTE DE POULET AUX
Plat , SAUMON SAUCE VIERGE A
PANES OIGNONS PESTO CHAMPIGNONS

Régime spécifique «NEM AUX LEGUMES *OMELETTE *BOULETTES VEGETALE *SAUCISSES VEGETALE

Accompagnement TABOULE BIO AB HARICOTS VERT BIO AB RIZ BIO AB S/GARNITURE SEMOULE BIO AB
Fromage CHANTENEIGE BIO AB GOUDA BIO AB
Y COMPOTE DE POMME "4 GLACE VANILLE MADAGASCAR R
Dessert ORANGE IGP ) PASTEQUE BANANE
iﬁ%@ BANANE BIO BIO . ~ ‘
LES MENUS SERONT ADAPTES EN VERSION "SALADE FROIDE" SUR TOUTE LA SEMAINE
MINI ROULE ABRICOT PAIN ET CONFITURE CAKE MARBRE CACAO PAIN ET FROMAGE BIO AB PAIN ET CONFITURE
JUS DE FRUITS BIO AB YAOURT BIO AROMATISE AB LAIT BIO AB FRUIT DE SAISON YAOURT NATURE BIO
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LES MENUS SONT ELABORES SUIVANT LES RECOMMANDATIONS DU GEMRCN il ’
MSC (Péche durable), AOC (Appellation d'Origine Contr6lée), AOP (Appellation d'Origine Protégée), IGP (Indication d'Origine Protégée), ;;;Lﬁg?#e
STG (Spécialité Traditionnelle Garantie), AB (Agriculture Biologique), Label Rouge, BBC (Bleu Blanc Coeur) v
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LES MENUS SONT APPLICABLES SOUS RESERVE D'APPROVISIONNEMENT



